
Bienvenue à Grimaud, 
Bienvenue à Truffe en Fête !

Chaque hiver, Grimaud se pare de ses plus beaux atouts 
pour célébrer un joyau de la gastronomie provençale : 

la truffe.

Pour cette 14e édition de Truffe en Fête, 
laissez-vous séduire par une expérience où élégance  

et authenticité s’unissent au cœur du village.

Sous les micocouliers de la place Neuve et autour des étals 
parfumés, producteurs, chefs et passionnés se retrouvent 
pour partager leur amour du terroir. Les truffes fraîchement 
cavées dévoilent leurs arômes envoûtants, tandis que 
les démonstrations de cavage, les ateliers gourmets et  

les dégustations invitent à un voyage sensoriel unique.

Entre savoir-faire et convivialité, cette fête rend hommage 
à la richesse culinaire de la Provence.

Rencontrez les artisans, découvrez les secrets de ce diamant 
noir et laissez-vous tenter par des créations raffinées 

où tradition et créativité s’accordent à la perfection.

Et parce qu’à Grimaud chaque instant se savoure, 
concerts, animations et tombolas viendront ponctuer  

ce week-end d’émotions et de gourmandise.

Truffe en Fête, 
c’est l’art de vivre provençal dans toute sa splendeur : 
un rendez-vous d’exception, à la fois festif et élégant, 

où la passion se déguste à chaque instant.

RENSEIGNEMENTS : OFFICE DE TOURISME
04 94 55 43 83 - www.grimaud-provence.com

PARKINGS GRATUITS À PROXIMITÉ
Accès libre et gratuit 

(sauf ateliers de dégustation d’accords mets & vins)
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Tout au long du week-end, en guise de mise en bouche :
Midis et soirs, vous aurez l’occasion de déguster la précieuse 
« truffe », à la faveur des déjeuners et dîners conçus chez les 
restaurateurs grimaudois…
Restaurateurs participants, menus et tarifs à retrouver sur place, ou en 
ligne (grimaud-provence.com).

Licence d’entrepreneur de spectacles OMTAC : 3-003810

Plus responsables, ensemble. Ce dépliant est imprimé sur du papier 100% recyclé. 
Une fois lu et relu, il se recycle de nouveau.

INFOS : OFFICE DE TOURISME DE GRIMAUD 
04 94 55 43 83 • www.grimaud-provence.com •   • Grimaud Tourisme
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DÉMONSTRATIONS DE CAVAGE PAR UN CHIEN TRUFFIER,

DÉGUSTATIONS ET ACCORDS METS & VINS, 

CONFÉRENCES, TOMBOLA, JEU DE PISTE, CONCERTS...

MARCHÉ 
GASTRONOMIQUE 
DE PRODUCTEURS

PLACE NEUVE

GRIMAUD

nocturne festive 17h00 à 21h30

VENDREDI 6 FÉVRIER 2026 

10h00 à 17h00

SAMEDI 7 & DIMANCHE 8 FÉVRIER 2026



VENDREDI 6 FÉVRIER SAMEDI 7 FÉVRIER DIMANCHE 8 FÉVRIER
NOCTURNE FESTIVE : 17h00 - 21h30 10h00 - 17h00 10h00 - 17h00

21h30 Fermeture du marché Truffe en Fête

Dès 10h00 Ouverture du marché Truffe en Fête

En autonomie – Les livrets sont à récupérer sur le stand de l’Office de tourisme 
de Grimaud.
Durée : 45 minutes environ .

Dès 10h00 & toute la journée Grande course d’orientation dans le village  
« À la poursuite du diamant noir »

10h00 - 17h00
Ouverture du marché  & Grande course d’orientation dans le 
village « À la poursuite du diamant noir »

Installez-vous autour des tables & des manges-debout, dégustez 
vos gourmandises et laissez-vous bercer par le duo guitare-voix 
de Lily Billie. Une ambiance détendue et conviviale qui rend 
chaque bouchée encore plus savoureuse.
Durée : 01h30 minutes environ.

15h15 Concert live au cœur du marché de Truffe en Fête, par Lily Billie

Un panier gourmand à gagner, offert par nos exposants !
Tirage au sort réalisé sous le kiosque de la place Neuve. Urne située devant le stand de 
l’Office de tourisme de Grimaud.

13h00 - 17h00 Tombola
Un panier gourmand à gagner, offert par nos exposants !
Tirage au sort réalisé sous le kiosque de la place Neuve. Urne située devant le 
stand de l’Office de tourisme de Grimaud.

13h00 - 17h00 Tombola

17h00 Fermeture du marché Truffe en Fête 17h00 Clôture de la 14e Fête de la Truffe de Grimaud !

10€/personne. Nombre de places limitées. Sur inscription auprès de l’Office de 
tourisme de Grimaud ou sur www.grimaud-tourisme.com, rubrique «Préparez / 
Billetterie».

Atelier et dégustation d’accords mets & vins autour de produits truffés19h30

Sur la place de l’Église, l’association «La Vie Autrement» organise, comme chaque 
deuxième dimanche du mois, son traditionnel marché bio et éthique, aujourd’hui 
autour de la truffe : propositions truffés, dégustation d’un pâté végé-truffe, et  
animations tout au long de la journée.
Rendez-vous sur la place de l’Église.

Marché bio & éthique spécial truffes10h00 - 17h00

Autour d’un apéritif truffé, nous vous invitons à découvrir le 
travail de Coline Fabre, artiste verrier diplômée de l’École  
Nationale Supérieure des Métiers d’Art, qui explore la peinture sur 
verre comme un langage où la lumière devient matière.
Rendez-vous à la Maison des Arcades, à 150m de la place Neuve.

Vernissage truffé de l’exposition de Coline Fabre18h30

Préparez-vous à bouger et à vous régaler ! Le duo 
DJ & saxophone live combine rythmes envoûtants 
et notes flamboyantes pour un moment festif et  
gourmand, sous les étoiles !
Durée : 02h00 environ.

Soirée festive – DJ set live au cœur du marché de Truffe en Fête par 
D’Jedi

19h30

Découvrez les mystères du diamant noir à l’occasion 
d’une démonstration de cavage : recherche de la 
truffe à l’aide de « Julo », notre chien de race Lagot-
to, dans notre tout nouvel espace de cavage, sur la  
placette de l’Office de tourisme.
Durée : 15 minutes environ.

10h30 - 12h00 - 15h00 - 16h00 Démonstration de cavage par un chien truffier

Réalisé par Beyond the Wine. 
10€/personne. Nombre de places limitées. Sur inscription auprès de l’Office de 
tourisme de Grimaud ou sur www.grimaud-tourisme.com, rubrique «Préparez / 
Billetterie».
Rendez-vous à l’entrée du marché, devant le stand de l’Office de tourisme de  
Grimaud. Durée : 45 minutes environ.

10h30 - 11h45 - 16h00
Atelier et dégustation d’accords mets & vins 
autour de produits truffés

Votre chien est-il un as de la truffe ?! Venez tester ses compétences sur notre 
espace de cavage. Ouvert à tous les propriétaires de chiens.
Sur la placette de l’Office de tourisme.. Durée : 30 minutes environ.

16h30 Jeu d’initiation au cavage

Réalisé par Beyond the Wine. 
10€/personne. Nombre de places limitées. Sur inscription auprès de l’Office de 
tourisme de Grimaud ou sur www.grimaud-tourisme.com, rubrique «Préparez / 
Billetterie».
Rendez-vous à l’entrée du marché, devant le stand de l’Office de tourisme de  
Grimaud. Durée : 45 minutes environ.

10h30 - 11h45 - 16h00
Atelier et dégustation d’accords mets & vins 
autour de produits truffés

Découvrez les mystères du diamant noir à l’occasion d’une démonstration de ca-
vage : recherche de la truffe à l’aide de « Julo », notre Lagotto : la meilleure race de 
chien truffier, devant l’Office de tourisme de Grimaud !
Durée : 15 minutes environ.

10h30 - 12h00 - 15h00 - 16h15 Démonstration de cavage par un chien truffier

Clôturez le week-end en musique ! Ce duo guitare-voix, 
star de Grimaud, vous accompagne pour un apéro en-
soleillé et plein de bonne humeur autour des stands et 
sur nos tables & manges-debout, dans une ambiance 
conviviale et festive.
Durée : 02h00 environ.

11h00 Concert live au cœur du marché de Truffe en Fête, par Gaëlle & Roberto

Ouvert à tous, entre amis ou en famille ! 
Durée : 30 minutes environ. Rendez-vous sous le kiosque de la place Neuve.

15h30 Grand rallye photos dans le village de Grimaud, autour de la truffe

Quand le soleil se couche sur Grimaud, le marché s’illumine. 
Entre les parfums de fromages truffés, de charcuteries artisa-
nales et de douceurs sucrées, la musique s’invite.
La voix de NaRundi accompagne rires, discussions et dégusta-
tions dans une ambiance conviviale et raffinée.
Un moment suspendu, gourmand et mélodieux.
Durée : 01h30 environ.

Afterwork musical - Concert live au cœur du marché de Truffe en Fête 
par NaRundi

17h30

Achetez vos produits gourmands, installez-vous autour des 
manges-debout mis à votre disposition, et profitez de l’ambiance 
unique de ce moment, aux sons de la guitare et de la voix de Léo 
Cici, sur la place Neuve où les saveurs se déploient avec généro-
sité. La musique, elle, s’invite en douceur, apportant une touche 
de poésie à cette fête des sens. Soyez prêts pour cette paren-
thèse enchantée où la gastronomie et la musique fusionnent en 
une expérience inoubliable.
Durée : 02h00 environ.

11h00 Concert live au cœur du marché de Truffe en Fête, par Léo Cici

Sonia Ferchaud, œnologue de Beyond the Wine, vous invite à un voyage gusta-
tif unique. Accompagnée de différents invités du monde viticole, elle explore les 
alliances parfaites entre truffes, mets raffinés et vins d’exception. Un moment de 
partage et de découverte pour éveiller vos papilles et votre curiosité : entre anec-
dotes, conseils et dégustations, partez pour un moment convivial et plein de sur-
prises gustatives !
Durée : 45 minutes environ

14h30 Mini causerie : Cuisine & accords mets & vins autour de la truffe

Moment très prisé de cette fête, la mini-causerie truffée vous permettra d’échanger 
avec nos professionnels de la truffe, pour parler technique, culture, économie ou 
gastronomie... lors d’un jeu de questions-réponses avec nos visiteurs, Monsieur 
Pierre Maccotta, trufficulteur et membre du réseau Agri-truffe, répondra à vos 
questions.
Durée : 45 minutes environ.

14h30
Mini causerie truffée - Truffe, trufficulteur, trufficulture : plus de 
secrets...

NOUVEAUTÉ 2026 Un espace entièrement dédié aux trufficulteurs, réunis pour 
partager leur passion dans une ambiance conviviale et champêtre, aux accents 
du terroir : un marché authentique et fiable, avec l’appui de la DGCCRF (Direction 
Générale de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression des Fraudes).
Autour d’eux, 45 exposants, artisans, producteurs, prêts à partager avec vous leurs 
savoir-faire.

Ouverture du 14e marché de Truffe en FêteDès 17h00 

Comment sublimer à la fois la saveur des plats truffés 
et celle de vins locaux d’exception ? Pour le décou-
vrir et apprendre toutes les astuces pour réaliser les  
parfaits accords mets & vins, venez échanger avec 
notre œnologue... et déguster !
Réalisé par Beyond the Wine. 
10€/personne. Nombre de places limitées. Sur  
inscription auprès de l’Office de tourisme de Gri-
maud ou sur www.grimaud-tourisme.com, rubrique  
« Préparez / Billetterie ».

Rendez-vous à l’entrée du marché, devant le stand de l’Office de tourisme de  
Grimaud. Durée : 45 minutes environ.

Atelier et dégustation d’accords mets & vins autour de produits truffés 18h00


