Grimaud accueille son 12éme marché gastronomique de la
truffe : Truffe en Féte !

La saveur de la truffe, c’est cette présence étrange de la terre
de Provence ; la mettre en bouche, c’est se laisser habiter par
la chair du monde, éprouver en corps ce que la nature offre a la
fois de plus raffiné et de plus puissant...

Et c’est lorsque février pointe le bout de son nez et que le coeur
de Grimaud prend des allures de marché gastronomique géant
que ces gouts délicats viennent aguicher votre palais !

Produit de saison par excellence, la truffe occupe une place
importante dans le cceur des varois. Elle magnifie de la facon
la plus agréable, les produits phares de notre territoire, et ce
n‘est pas par hasard que nombre de nos restaurants la mettent
en vedette de leurs menus hivernaux. Véhiculant des valeurs
propres a un « terroir raffiné », il était naturel pour Grimaud
d‘associer son image a ce délicieux tubercule.

La truffe bien-sur, reine de ce weekR-end, mais également
fromages, charcuteries, foies gras, vins, champagnes, rhums et
alcools de prestige, chocolats, hougats seront présents sur le
marché. Ettout autour d’eux, des animations et des rendez-vous
immanquables : des démonstrations de recherche de truffes
par un chien truffier, des démonstrations culinaires, des visites
guidées, des concerts ou encore des tombolas rythmeront les
journées...

Ne manquez pas ce rendez-vous désormais traditionnel autour
de la truffe !

Et n‘oubliez pas, vous aurez l'occasion tout au long de ce
weekR-end de déguster la précieuse « truffe », a la faveur des
déjeuners et diners concgus chez les restaurateurs grimaudois...
Restaurateurs participants, menus et tarifs a retrouver sur place, ou en
ligne (www.grimaud-provence.com)

Plus responsables, ensemble. Ce dépliant est imprimé sur du papier 100% recyclé.
Une fois lu et rely, il se recycle de nouveau.
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L’édition 2024 du marché de Truffe en Féte est organisé
en partenariat et avec |'expertise et le controle
du Syndicat des trufficulteurs varois.

PARKINGS GRATUITS A PROXIMITE

Acces libre et gratuit
(sauf atelier de dégustation d’accords mets & vins)

RENSEIGNEMENTS : OFFICE DE TOURISME
04 95 55 43 83 - www.grimaud-provence.com

IMPRIM'VERT*
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2,3 &4 FEVRIER 2024

VEN 2 nocturne 17h-27h30
SAM 3 ¢ DIM 4 70h-17h

MARCHE ARTISANAL
GASTRONOMIQUE

40 EXPOSANTS

DEMONSTRATIONS DE CAVAGE PAR UN CHIEN TRUFFIER,
DEMONSTRATIONS CULINAIRES, VISITES GUIDEES,
RESTAURATION, CONFERENCES, TOMBOLA,

JEU DE PISTE, CONCERTS...

INFOS : OFFICE DE TOURISME DE GRIMAUD

04 9455 43 83 - www.grimaud-provence.com - @ © - Grimaud Tourisme
#madeingrimaud




VENDREDI 2 FEVRIER

NOCTURNE FESTIVE : 17h00 - 21h30

_ Ouverture du marché N\
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Vernissage truffé de I'exposition « EIke DE MOL »,
a la Maison des Arcades de Grimaud
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ElRe de Mol, artiste peintre diplomée des Beaux- arts de
Cologne (Allemagne), a a son actif beaucoup d’expositions et
diverses manifestations artistiques : en France, Allemagne,
USA, Belgique, Suisse, Suede, Japon, Norvege, Espagne...
Exposition proposée par le service Culture & Patrimoine
de la Mairie de Grimaud, a découvrir dés ce soir a
la Maison des Arcades, et jusqu’au 27 février 2024

- Atelier et dégustation d'accords mets & vins autour de produits truffés

Comment sublimer a la fois la saveur des plats
truffés et celle de vins d’exception ? Pour le découvrir
et apprendre toutes les astuces pour réaliser les par-
faits accords mets & vins, venez échanger avec notre
spécialiste... et déguster !

Réalisé par Beyond the Wine.

10€/ personne. Nombre de places limitées. Sur
inscription aupres de I'Office de Tourisme de Grimaud
ou sur www.grimaud-tourisme.com, rubrique «Préparez
/ Billetterie». Rendez-vous a I'entrée du marché, devant
le stand de I'Office de Tourisme de Grimaud.

Durée : 40 minutes

- Inauguration officielle de la 12éme Féte de la Truffe de Grimaud
en musique, par Jessica, chanteuse & DJ

« Marché aux truffes fraiches, et aux produits
truffés

« Vente de plants

» Marché de produits gastronomiques, de vins
et d'artisanat

« Découverte et dégustation des produits
gourmands du terroir...

Apéritif offert.

Quelques notes de musique rythmeront et
accompagneront I'apéritif des visiteurs pour
cette soirée au coeur du marché.

Un moment convivial et festif a partager en
famille ou entre amis.

Achetez vos produits gourmands, et de
quoi vous restaurer, installez-vous autour
des tables ou manges-debout mis a votre
disposition, et profitez de I'ambiance unique
de ce moment...

En fin de soirée, vous pourrez méme vous
laissez tenter par quelques pas de danse...
Durée : 3h0O0 environ

- Visite guidée nocturne de Grimaud « Dans les cuisines de Grimaud »

Plongez dans la gastronomie grimaudoise et son histoire moyenageuse : entre
humour et pédagogie, notre guide plante sa fourchette au coeur du patrimoine
gastronomique de Grimaud tout au long de cette visite du village.

Durée : 60 minutes environ

- Fermeture du marché Truffe en Féte

SAMEDI 3 FEVRIER

10h0O0 - 17h00

_ Ouverture du marché
_ Grande course d’orientation dans le village

« A la poursuite du diamant noir »

En autonomie - les livrets de jeux sont a récupérer a I'accueil du marché de Truffe
en Féte, sur le stand de I'Office de Tourisme de Grimaud.
Durée : 45 minutes environ

_ Démonstration de cavage par un chien truffier

Découvrez les mystéres du diamant noir
a l'occasion d'une démonstration de
cavage : recherche de la truffe a I'aide de
« Lol », notre chien truffier! :
Durée : 15 minutes environ 7 : s

_ Atelier et dégustation d'accords mets & vins
autour de produits truffés

Comment sublimer a la fois la saveur des plats truffés et celle de vins d'excep-
tion ? Pour le découvrir et apprendre toutes les astuces pour réaliser les parfaits
accords mets & vins, venez échanger avec notre spécialiste... et déguster IRéalisé
par Beyond the Wine.

10€/ personne. Nombre de places limitées. Sur inscription auprés de I'Office de
Tourisme de Grimaud ou sur www.grimaud-tourisme.com, rubrique «Préparez / Bil-
letterie». Rendez-vous a I'entrée du marché, devant le stand de I'Office de Tourisme

de Grimaud.
Durée : 40 minutes

_ Visite guidée de Grimaud « Dans les cuisines de Grimaud »

- Concert live au coeur du marché de Truffe en Féte, par Ryadh

Achetez vos produits gourmands, installez-vous

autour des manges-debout mis a votre disposition, » ¢ '\ .
et profitez de I'ambiance unique de ce moment, aux o 7
sons du piano et de la voix de Ryadh... \/
Dureée : 2h0O0 environ

- Tombola

Un panier gourmand a gagner, offert par nos exposants !

_ Démonstration et dégustation culinaire

Démonstration culinaire par nos Chefs de cuisine, a partir d’ingrédients
soigneusement sélectionnés sur le marché de Truffe en Féte : Au menu, et
confectionné en temps réel sous le Riosque de Grimaud : « Ecrasé de butternut
aux truffes & St-Jacques poélée »... Et pour les plus gourmands, dégustations !
Durée : 30 minutes environ

- Jeu d'initiation au cavage

Recherche de truffes avec un chien. Ouvert a tous les propriétaires de chiens.
Durée : 30 minutes environ

- Mini causerie truffée

Moment trés prisé de cette féte, la mini-causerie truffée vous permettra d'échanger
avec nos professionnels de la truffe, pour parler technique, culture, économie ou
gastronomie... lors d'un jeu de questions-réponses avec nos visiteurs : Monsieur
Pierre Maccotta, trufficulteur et membre du réseau Agri-truffe, répondra a vos

questions. '
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- Fermeture du marché Truffe en Féte S

DIMANCHE 4 FEVRIER

10h0O0 - 17h00

_ Ouverture du marché

Grande course d’orientation dans le village
« A la poursuite du diamant noir »

En autonomie - les livrets de jeux sont a récupérer a I'accueil du marché de Truffe
en Féte, sur le stand de |'Office de Tourisme de Grimaud.
Durée : 45 minutes environ

Démonstration de cavage par un chien truffier

Découvrez les mysteres du diamant noir a I'occasion d'une démonstration de
cavage : recherche de la truffe a I'aide de « Lol », notre chien truffier !
Durée : 15 minutes environ

Atelier et dégustation d’accords mets & vins
autour de produits truffés

Comment sublimer a la fois la saveur des plats truffés et celle de vins d'excep-
tion ? Pour le découvrir et apprendre toutes les astuces pour réaliser les parfaits
accords mets & vins, venez échanger avec notre spécialiste... et déguster IRéalisé
par Beyond the Wine.

10€/ personne. Nombre de places limitées. Sur inscription aupres de I'Office de
Tourisme de Grimaud ou sur www.grimaud-tourisme.com, rubrique «Préparez / Bil-
letterie». Rendez-vous a I'entrée du marché, devant le stand de I'Office de Tourisme
de Grimaud.

Dureée : 40 minutes

- Concert live au coeur du marché de Truffe en Féte, par Julie Blasco &
Florent Klein

Profitez de ce moment et de I'ambiance
créée par nos deux musiciens hors pair é\
pour déguster vos produits achetés sur le )
marché de Truffe en Féte autour de nos
manges-debout.. Bon appétit !

Durée : 2h0O0 environ

_ Visite guidée de Grimaud « Dans les cuisines de Grimaud »

- Mini causerie truffée

Moment tres prisé de cette féte, la mini-causerie truffée
vous permettra d’échanger avec nos professionnels de
la truffe, pour parler technique, culture, économie ou
gastronomie...lors d'un jeu de questions-réponses avec
nos visiteurs : Monsieur Pierre Maccotta, trufficulteur
et membre du réseau Agri-truffe, répondra a vos
questions.

Durée : 45 minutes environ

- Jeu d'initiation au cavage

Recherche de truffes avec un chien Ouvert a tous les propriétaires de chiens.
Durée : 30 minutes environ

- Tombola A
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I cioture de la 12 Feéte de la Truffe de Grimaud ! St
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